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La Asociacion

de Cientificos

y Tecnélogos

de Alimentos
de Castilla y Leon (ACTA/CL) es
una asociacion sin animo de lucro,
creada en Salamanca en 1986, que
reune a mas de 300 personas que tra-
bajan en diversos ambitos relaciona-
dos con la industria alimentaria de la
Comunidad Autonoma de Castilla y
Leon (Docentes e Investigadores de
las Universidades, Técnicos de las
Industrias Alimentarias, Personal de
la Administracion Publica relacio-
nada mas directamente con estas in-
dustrias: Consejerias de Agricultura
y Ganaderia, Sanidad y Bienestar
Social, etc.) y Licenciados.

Ademas, ACTA/CL es miembro de
EFFoST (Federacion Europea de
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos).

Actualmente la secretaria de ACTA/
CL se ubica en la Escuela Técnica
Superior de Ingenieria Agrarias, ubi-
cada en el Campus de Palencia de la
Universidad de Valladolid.

Su fin primordial es contribuir al de-
sarrollo y a la utilizacion de la Cien-
cia y Tecnologia de los Alimentos:

Estimulando el progreso de la
Ciencia de los alimentos.
Promoviendo el desarrollo de la
Tecnologia de la transformaciéon y
distribucion de los alimentos.
Fomentando la formacion de Cien-
tificos y Tecnologos de alimentos.
Vigorizando la cooperacion y el in-
tercambio de Informacion Cientifica
y Técnica entre los especialistas.
Impulsando la difusién de conoci-
mientos de la Ciencia y Tecnologia de
los alimentos.

Fuente:http://www.actacl.es/

a calidad diferencia-
. da tiene que ver con
el conjunto de carac-
teristicas peculiares
y especificas de un alimento
debidas al origen de las mate-
rias primas utilizadas y/o a los
procedimientos de elaboracion.
Estos productos estan regulados
por la normativa de la Unién
Europea (UE), que garantiza el
cumplimiento de unos requisi-
tos de calidad adicionales a los
exigidos para el resto de pro-
ductos convencionales. Son es-
quemas de caracter voluntario y
los productos que cumplen con
esos requisitos estan inscritos
en un registro de la UE y pro-
tegidos por derechos de propie-
dad intelectual.

# Los productos de Denomina-
cién de Origen Protegida (DOP)
son aquellos cuya calidad

o caracteristicas se deben ¥

al medio geografico
con sus factores na-
turales y humanos, 4
y cuya produccion,
transformaciéon y
elaboraciéon se .
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siempre

en esa
Zzona
geogra-
fica deli-
mitada de
la que toman
el nombre.

# Los productos con una In-
dicacion Geografica Protegida
(IGP) poseen alguna cualidad
determinada o reputaciéon u
otra caracteristica que pueda
atribuirse a un origen geogra-
fico y cuya produccion, trans-
formacion o elaboracion se

realiza en la zona geografica

delimitada de la que toma su
nombre.
# Las Especialidades Tradi-
cionales Garantizadas (ETG)
son los productos con rasgos
especificos diferen-
ciadores de otros ali-
mentos de su mis-

. ma categoria, y se
. producen a partir

| : 4
_ de materias primas

tradicionales, o bien presen-
tan una. composicién, modo
de produccién o transforma-
cion tradicional.

Estos productos se recono-
cen mediante el simbolo de
la Unién Europea, segtn el
esquema del que se trate. El
simbolo es obligatorio para
los productos agroalimenta-
rios y de caracter voluntario
en el caso de vinos, vinos
aromatizados y bebidas espi-
rituosas.

En Castilla y Ledn existen
38 marcas de tipo DOP, IGP
y ETG, en los siguientes sec-
tores: vinos, legumbres, frutas
y hortalizas, carnes frescas,
productos carnicos, lacteos y
panaderia.
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DOPS, IGPS Y ETGS

en Castilla y Leon

n Castilla y Leén exis-

ten 38 marcas de tipo

'Denominacién de Ori-

gen Protegida (DOP),
'Indicacion Geografica Protegi-
da (IGP)' y 'Especialidad Tra-
dicional Garantizada (ETG)'. A
continuacién se recogen estas
marcas, estructurada la infor-
macion por sectores:

VINDS

'Arlanza’ (DO).
'Arribes' (DO).
'‘Bierzo' (DO).
'Cebreros' (DOP).

| 'Cigales' (DO).

'Ledn' (DO).

'Ribera del Duero' (DO).
'Rueda’ (DO).

'Sierra de Salamanca' (DOP)
"Tierra del Vino de Zamora' (DO).
"Toro' (DO).

'Valles de Benavente' (DOP).
'Valtiendas' (DOP).

'Vino de la Tierra de Castilla y
Ledn' (IGP).

PRODUCTOS CARNICOS

'Botillo del Bierzo' (IGP).
«Cecina de Leén» (IGP)'
'Chorizo Cantimpalos' (IGP)'
'Guijuelo' (DOP).

'Morcilla de Burgos' (IGP).

'Jamon Serrano' (ETG).

LEGUMBRES

'Alubia La Bafieza-Le6n'
(IGP).

'Garbanzo de Fuentesatico' (IGP).
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Tierra de Sabor.
Castilla y Leon
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ierra de Sabor es
n signo distintivo
protegido como una
marca de garantia

que te permite identificar en
el mercado productos agro-
alimentarios de calidad di-
ferenciada. Alimentos de

excelencia producidos, ela-
borados y/o transformados
en la Comunidad de Castilla
y Ledn que cumplen con los
requisitos y condiciones exi-
gidos en el Reglamento de
Uso de la Marca de Garantia
Tierra de Sabor.

La marca “Tierra de Sa-
bor”, es una suma de esfuer-
zos que busca ocupar un es-
pacio unico de productos de
la tierra que tienen tradicidn,
historia, y nombre y apelli-
dos de los productores de las
materias primas con los que
estan elaborados.

Es una respuesta conjunta
a profesionales y consumi-
dores que exigen conocer
de forma precisa el origen
y autenticidad de aquello
que adquieren y consumen.
Busca apoyar a pequefios y
medianos productores, con-
tribuyendo asi al desarrollo
econémico sostenible y al
asentamiento de poblacién
en el medio rural.

https://bit.ly/3kQ4p7n

'Judias de ElI Barco de
Avila'(IGP).

'Lenteja de la Armufia’ (IGP).
'Lenteja de Tierra de Campos'
(IGP).

FRUTAS Y HORTALIZAS

'Manzana Reineta del Bierzo'
(DOP).

'Pimiento Asado del Bierzo'
(IGP).

'Pimiento de Fresno-Benaven-
te' (IGP).

CARNES FRESCAS

'Carne de Avila' (IGP).

'Carne de Salamanca' (IGP).
'Lechazo de Castilla y Leo6n'
(IGP).

"Ternera de Aliste' (IGP).

LACTEOS

'Mantequilla ~de  Soria'
(DOP).

'Queso Castellano' (IGP).
'Queso de Valdeon' (IGP).
'Queso Los Beyos' (IGP).
'Queso Zamorano' (DOP).

PANADERIA

'Mantecadas de  Astorga'
(IGP).

@ https:/bit.ly/2Y0b05r

- ==olimentosdespa.ia

Uno de los instrumentos

de promocién y apoyo al
sector agroalimentario que
con mayor ¢xito desarro-
lla el Ministerio Agricultu-
ra, Pesca y Alimentacion,
son los Premios Alimentos.
Con ellos, se contribuye al
reconocimiento del trabajo
de entidades, empresarios
y profesionales que se han
distinguido por producir,
elaborar, comercializar y
ofrecer alimentos de calidad,
con métodos y tecnologias
avanzadas y respetuosas con
el medio ambiente.

Estos premios que se ini-

- ciaron en 1987 y de forma

ininterrumpida se han con-
vocado anualmente. Entre

~ los galardonados en esta

ultima edicion, el “Premio
Alimentos de Espafa a la
Restauracion” fue otorgado
al Restaurante Jos¢ Maria,
de Segovia.

% https://bit.ly/3hwrrle
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> ARTESANIA
ALIMENTARIA
La artesania
alimentaria
en Castilla y
Le6n es una
actividad econémica reflejo
de nuestra propia historia;
un testimonio de sus cos-
tumbres y tradiciones que
convive con un sector agro-
alimentario que desempefia
un papel cada vez mas rele-
vante en la vida econémica
de esta Comunidad. Frente
a la uniformidad derivada
de la globalizacion, Castilla
y Ledn posee una tradicion
alimentaria que es necesa-
ria conservar y proteger de
la estandarizacién impuesta
por la gran industria alimen-
taria.

https://bit.ly/3ae3zwq

» esaTvny

»PRODUCCION
ECOLOGICA EN
CASTLLA Y LEON

La Producciéon Ecolégica,
también conocida como or-
ganica o bioldgica, se basa
en un sistema productivo
que aprovecha los recursos
naturales para, por ejemplo,
combatir plagas, mantener
o aumentar la fertilidad del
suelo, etc., sin recurrir a la
utilizacion de productos
quimicos de sintesis como
pueden ser fertilizantes,
plaguicidas, antibi6ticos y
similares, y en la no utili-
zacion de organismos que
hayan sido modificados ge-
néticamente, entre otros re-
quisitos. De esta forma, se
obtienen alimentos y otros
productos agrarios mas sos-
tenibles, ya que son produ-
cidos mediante procesos
que no perjudican el medio
ambiente.

Segun las ultimas esta-
disticas publicadas por el
Ministerio de Agricultu-
ra, Pesca y Alimentaci6n
(afio 2018), la superficie de
agricultura ecolégica co-
rrespondiente a Castilla y
Leon supone el 2,25% del
total nacional. En cuanto
al nimero de explotaciones
ganaderas de produccién
ecoldgica, Castilla y Ledn
supone 1,43 por ciento del
total.

https://bit.ly/2Caqiwy
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